PROMUOVERE
LE FILIERE
AGROALIMENTAR!
IN ECOSISTEM|
EQUI E SOSTENIBIL




9.45 — 10:10: Anagnostis Argiriou (CERTH | Salonicco, GR) "Il progetto GourMed per la valorizzazione
delle filiere agroalimentari nel Mediterraneo"

10.10 - 10:25: Antonella Samoggia (UNIBO | Bologna, IT): "Concettualizzazione e applicazioni di equita
nella filiera agro-alimentare"

10.25 - 10:50: Maria Teresa Rodriguez Estrada, Francesca Danesi, Lorenzo Nissen (UNIBO | Bologna e
Cesena, IT) "Valorizzazione di alimenti dell'area mediterranea attraverso i loro aspetti nutrizionali e
funzionali"

10.50 — 11:05: Laura Fiorani (PROMETEO | Urbino, IT) "Aspetti della sostenibilita nella filiera del farro
Prometeo"

11:05-11:15: Q&A session
11:15-11:45: Coffea & chatter

11.45-13:00: TAVOLA ROTONDA
coordinata da Andrea Gianotti (UNIBO | Cesena, IT) con:

« Molini Popolari Riuniti (Perugia | IT) « Forno Brisa (Bologna | IT)
» Prometeo (Urbino | IT)  Camilla (Bologna | IT)

* Fairtrade (Padova | IT) « Eurocompany (Godo | IT)
« Conserve Italia (Bologna | IT)  Orogel (Cesena | IT)

13.00 — 13:20: SHOWCOOKING con lo Chef Roberto Dormicchi (ristorante 'Triglia di bosco' | Piobbico, IT)

13.20 — 14:00: Lunch & chatter
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PROMETEO
i Jarre.



